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Suroviny

Porce: 12

- mléko 250 g

- solamyl 1 Izice

- zloutek 3 ks

- Cokolada na vareni 250 g

- maslo 150 g

- piskoty 120 g

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Mléko, solamyl a zloutky za stalého michani zahrivame tak dlouho, az zaCne vznikly krém
probublavat. Nechame ho vychladnout, mezitim si rozpustime ¢okolddu s maslem, které jsme
predtim vyslehali. Tuto hmotu priddme ke zloutkovému krému a vSe dobre promichame.
Dortovou formu vymazeme maslem (muzeme také vysypat kokosem) a vylozime ji vrstvou piskota.
Na ni pak nalijeme polovinu krému. Postup opakujeme jesté jednou, poté nechame ztuhnout v

lednicce.

Hotovy moucnik muzeme jesté dozdobit rozpusténou ¢okoladou, Slehackou €i rozdrcenymi

suSenkami.
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