Salat z novych brambor a vajec
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Suroviny

Porce: 4

- Vlasské orechy 30 g

- Bily vinny ocet 2 1zice

- Bily jogurt 2 1zice

- Dijonska hor¢cice 1 1zicka
. Sal 1 1zicka

. Cerstvé mlety ¢erny pept dle chuti 1 $petka
- Orechovy olej 2 Izice

- Brambory 700 g

- Zelené fazolky 170 g

- Polnicek 80 g

- Vejce 4 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu predehrejte na 180 °C. Orechy nasypte na plech a 8 minut je pecte. Poté je zchladte a
najemno nasekejte. Dohromady naslehejte ocet, jogurt, horcici a 2 1zi¢ky soli. Pak pridejte orechy a
doladte peprem. Nakonec za stalého michani prilévejte olej, abyste ziskali husty dresink. Dejte
stranou. Ve stredné velkém hrnci privedte vodu k varu. Vsypte bramborové platky a varte je 10
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minut domékka. Opatrné je scedte, abyste je neponicili. Kratce povarte rovnéz fazolky. Na
servirovaci misu pak vyskladejte polnicek, brambory, fazolky a rozkrojena vejce. VSe osolte a
opeprete a zastriknéte dresinkem.



