Skoricove krouzky z cukety
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Suroviny

Porce: 16

- cuketa 1 ks

- mléko 250 ml

- mouka hladké 100 g

- vejce 1 ks

. sul 1 Spetka

- dle potreby olej na smazeni 1 ks
- dle chuti cukr skoricovy 1 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Cuketu omyjeme, oloupeme a nakrajime na silngjsi kolecka. Duzinu z nich vykrojime nebo vydlabeme
1zickou.

Z mléka, mouky, vajec a soli umichame husté tésticko (podle potreby jesté priddme mouku), ve
kterém krouzky namacime, a smazime na oleji.

Dozlatova opecené cuketové krouzky obalujeme ve skotricovém cukru.
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