Krupicova kase s medovymi jablicky
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Suroviny

Porce: 2

- mléko 500 ml

- krupicka détska 50 g
- cukr krupice 20 g

- jablko 1 ks

-med 50g

- dle chuti skorice 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Polotu¢né mléko osladime cukrem nebo sladidlem a na mirném ohni privedeme k varu. Potom
pomalu prisypavame détskou krupicku a za stdlého michéani varime do zhoustnuti.

Mezitim si oloupeme jablko, které nakrajime na tenké platky. Na panvi pomalu rozehrejeme med a
jablka na ném chvili opékame. Po chvili prikryjeme poklickou a nechdme na plotné dojit domékka.
Hotovou krupicovou kasi pokryjeme jablky, polijeme medovou $tavou z panve a posypeme sKkorici.

Poznamka:

Stejné jako jablka se dé& zpracovat i jiné ovoce - hrusky, merunky, broskve, mango ¢i pomerance.
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