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Suroviny

Porce: 4

- Sorbet

- jahody 400 g

- cukr krupice 100 g

- na ozdobu matové listky 1 ks
- Vanilkové chipsy

- vajecny bilek 1 ks

- hladkd mouka 30 g

- vanilinovy cukr 1 ks

- cukr moucka 20 g

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cukr nasypeme do hrnce a zalijeme 250 ml vody. Smés svarime na cukrovy sirup (trva to priblizné 5
minut). Jahody omyjeme a prekrajime na drobnéjsi kousky. Pridame je do cukrového sirupu a
rozmixujeme tycovym mixérem na jemné pyré. To prelijeme do misy a vlozime do mrazdku. Obcas
promichame lzici, nez uplné ztuhne.

Na vanilkové chipsy vyklepneme do misy bilek, pridame hladkou mouku a oba cukry. Promichame,
méla by vzniknout hladka smés. Pomoci noze nebo cukrarské palety ji rozetreme na pecici papir a
peceme ve vyhraté troubé pri 180 °C asi 4 minuty, dokud nezezlatne. Vyndame z trouby a
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odstranime platky z peciciho papiru drive, nez vystydnou.
Ze sorbetu tvarujeme kopecky, dozdobime je chipsem a matovym listkem.



