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Suroviny

Porce: 1

- Drozdi 400 g

- Citrén 1 ks

- Hrebicek 6 ks

- Voda 31

- Cukr krupice 1 kg
- Ryze 500 g

- Rozinky 100 g

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Cina

Pocet porci: 1

Postup:

Vodu svarime s cukrem a nechame vychladnout. Citron omyjeme v horké vodé smichané se 1zici octa.
Nakrajime ho na platky a spolu se vSemi surovinami vlozime do kvasné nadoby, nejlépe demizonu.

Vse zalijeme cukernym sirupem. Dva dny nechame stat bez zakryti, ob¢as promichdme. Po dvou
dnech prevazeme propichanym papirkem a nechdme v teple 3 tydny kvasit. Potom sto¢ime ryzové
vino do lahvi, vsuneme do nich je$té snitku pelynku a zazatkujeme. Pelynék muzeme po 14 dnech
vyjmout, také ho vSak Ize ponechat ve viné jako dekoraci.

Ryzové vino podavame jako origindlni aperitiv nebo pouzivame v kuchyni pti vareni.
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