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Suroviny

Porce: 4

- Slanina 16 platek

- Maslo 4 lzice

- Vejce 8 ks

. Sul dle chuti 4 $petka

- Pepr dle chuti 4 Spetka

- Koriandr 1 1zice

- Hladkolistad petrzelka nebo pazitka 2 hrst
- Opecené platky bagety 8 platek

- Pomerancovy dzus 4 sklenice

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Snidané

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Pro kazdého Clena rodiny pripravujte ham and eggs zvlast - na kazdého pocitejte 4 platky slaniny, 1
1zici masla a 2 vejce. Slaninu vzdy nejprve nasucho vysmazte v panvi, pak pridejte maslo, a jakmile
se rozpusti, vyklepnéte do panve i vejce - tak, aby se bilky pékné rozlily po panvi a zloutky zustaly
celé. Mirné osolte a opeprete. Servirujte posypané bylinkami - jak, kdo ma rad - koriandrem,
petrzelkou nebo pazitkou, s platky bagety a dzusem.
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