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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 4 1zice

- Cibule 1 ks

. Cesnek 1 strouzek

- Ryze 350 g

- Bilé vino 200 ml

- Kureci vyvar 1 1

. Zakysana smetana 50 g
- Maslo 25 g

- Kopr 2 1zice

- Kureci prsa 150 g

- Parmazan 1 miska

. Citronovéa kura k servirovani, hoblinky 4 1zice
- Vyhonky chrestu 6 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V hrnci rozpalte dvé 1zice olivového oleje, pridejte cibuli a 3-5 minut ji opékejte. Pak pridejte cesnek
a po dvou minutach vsypte ryzi. Promichejte ji, aby se vSechna zrnka obalila tukem, pak ji zalijte
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vinem a nechte jej odparit. Postupné vlévejte vyvar - vzdy jen tak, aby byla ponorena. Kazdou dalsi
davku vlijte, az kdyz ryze absorbuje predchozi. Pak vmichejte smetanu, zjemnéte maslem a vmichejte
kopr. Na zbylém oleji opecte kureci maso a vmichejte do rizota. Servirujte posypané parmazanem a
citronovou kurou, s kousky spareného chrestu.



