Merunkové rezy
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Suroviny

Porce: 16

- mouka polohrubd 2.5 hrnek
- cukr krupice 2.5 hrnek

- olej 0.5 hrnek

- mléko 2 hrnek

- vejce 2 ks

. prasek do peciva 1 ks

- dle chuti merunky 1 ks

- cukr vanilkovy 1 ks

- dle potreby strouhanka 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Vejce, cukr a olej uslehame do pény. Priddme mléko, mouku s praskem do peciva a vypracujeme
tésto.

Polovinu nalijeme na vymazany a vysypany plech. Kratce zapeceme v predehraté troubé. Potom
plech s téstem vyjmeme, poklademe merunkami, které hned posypeme vanilkovym cukrem a
strouhankou, a nahoru nalijeme druhou Cast tésta. Nevadi, kdyz tésto nezakryje uplné vsechno
ovoce.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Moucnik jesté dal peceme zhruba 40 minut.



