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Suroviny

Porce: 12

- tésto listové 1 ks

- dle potreby ostruziny 1 ks

. z 1 citronu citrénova kura 1 ks
- dle potreby cukr mouckovy 1 ks
- malé ¢tvereCky maslo 4 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 12

Postup:

Ostruziny dame do misy a smichame je s cukrem, aby byly sladsi. Rozvélime pulku listového tésta
(spodni vrstva kolace musi byt o trochu silnéjsi). Rozvalené tésto ddme do kulaté moucnikové formy,

aby presahovalo pres okraj.

Nahoru nasypeme ostruziny a rozvalime zbytek listového tésta. To polozime nahoru a zakryjeme jim
ostruziny. Spodni a horni ¢asti tésta, které presahuji pres okraj formy, spojime tak, aby tésto

nepresahovalo okraje.

Vezmeme nuz a doprostred kolace narizneme pismeno X a jeho rohy ohneme smérem ven. Ostruziny
posypeme nastrouhanou citronovou kirou a poklademe maslem.
Kolac vlozime do trouby a peCeme ho zhruba 20 minut pri 200 °C. Po vychladnuti jeSté posypeme

cukrem a podavame studeny.
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