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Suroviny

- Méslo na vymazani 300 g

- Hruba mouka na vysypani formy 200 g
- Mléko 4 1zice

. Pistaciovy pudink 1 balicek

- Tucny tvaroh 250 g

- Maslo 200 g

- Krupicovy cukr 180 g

- Vejce, Zloutky a bilky oddélené 4 ks
- Polohruba mouka 300 g

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek

- Prasek do peciva 1 balicek

- Pistaciové orechy 4 hrst

- Mouckovy cukr na posypani 3 Izice

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Troubu predehrejte na 180 °C. Klasickou babovkovou formu nebo Sest malych babovi¢ek vymazte

maslem a vysypte hrubou moukou. V mléce dikladné rozmichejte pudink a vzniklou smés vmichejte
k tvarohu. Zméklé maslo Slehejte s cukrem, po asi 5 minutach postupné pridavejte tvarohovou smés
a Slehejte dal. Pak postupné po jednom zaslehavejte zloutky. Mouku smichejte s vanilkovym cukrem
a praskem do peciva a pak postupné sypkou smés vmichavejte k tvarohové. To stale muzete délat v
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robotu. Poté vmichejte sekané pistaciové orisky. Pro jesté lepsi chut je muzete pred pridanim kratce

nasucho oprazit.

Nakonec vyslehejte bilky dotuha a opatrné - ru¢né - je vmichejte do tésta. To rozdélte do jedné nebo
Sesti malych forem. Pecte pri 180 °C, velkou babovku 35-40 minut, malé okolo 15 minut, nebo dokud
tésto ulpiva na zabodnuté spejli. Podavejte posypané mouckovym cukrem.



