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Suroviny

Porce: 8

- Méslo 110 g

- Hrubd mouka 110 g

- 60% cokolada 230 g

. Cervend repa 2 hrnek

- Vejce 2 ks

- Hnédy cukr 0.5 sélek

- Slunecnicovy olej 0.75 Salek
- Vanilkovy extrakt 1 1zicka
- Polohruba mouka 1 salek
- Jedla soda 0.5 1zicka

- Kyprici prasek 0.5 1zicka
- Med 2 1zice

- Prazené mandle 0.5 Salek

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Troubu predehrejte na 180 °C. Kulatou dortovou formu vymazte méslem a vysypte moukou.
Cokoladu naldmejte do misky, nad parou ji nechte rozpustit a umichejte ji do hladka. Repu oloupejte


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

a nastrouhejte na hrubé strané struhadla, vymackejte z ni vodu a vmichejte k chladnouci ¢okoladeé.
Nechte chvili odlezet. Vejce Slehejte s cukrem a olejem asi 5-7 minut do hladké a nadychané smési.
Pak pridejte extrakt. Mouku smichejte se sodou a praskem do peciva a pak sypkou smés po castech
pridavejte k mokré. Nakonec vmichejte ¢okoladu s repou. Tésto prelijte do formy a pecte asi 50
minut, nebo dokud tésto ulpiva na zabodnuté Spejli. Pokud se bude dort svrchu pripalovat, priklopte
jej alobalem.

Hotovy a zchladly dort pomazte medem a ozdobte oprazenymi mandlemi.



