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Suroviny

Porce: 12

- nizkotucny tvaroh 1 kg

- vanilkovy puding 2 balicek
- vejce 4 ks

- cukr 250 g

- hera250 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 12

Postup:

V mise Slehacem vyslehdame cukr se zméklou herou do pény, postupné zaslehame cela vejce a
vanilkovy pudinkovy prasek. Vznikne nam zluté tésticko, do kterého nakonec zaslehame mékky
tvaroh.

Klasickou dortovou formu vymazeme tukem, nemusime ni¢im vysypavat. Nalijeme tésto, uhladime a
naskladame libovolné ovoce (jahody, maliny, lesni ovoce, merunky nakrajené na kousky) Muzeme
naskladané ovoce posypat vanilkovym cukrem.

Peceme na 200 °C priblizné 45 - 60 minut. Kolac je hotovy, kdyz mu krasné zezlatnou okraje.

Miuzeme podévat s vanilkovou zmrzlinou a horkym ovocem, nebo jen tak posypany mouckovym
cukrem.
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