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Kolac ,, hop do trouby’

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 6

- mouka polohrubd 2 hrnek
- cukr krupice 1 hrnek

- maslo 125 g

. prasek do peciva 1 ks

- vejce 3 ks

- mléko 125 ml

. sul 1 Spetka

- dle chuti ovoce 1 ks

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

V mise promichame mouku s praskem do peciva, priddme cukr, mékké maslo a pripravime drobenku.
Jeden hrnek drobenkové smési dame stranou a do zbylé vmichdme vejce, teplé mléko, Spetku soli a
utvorime ridsi tésto, které nalijeme do vymazané a moukou vysypané formy.

Poklademe libovolnym ovocem a posypeme drobenkou. PeCeme ve vyhraté troubé zhruba 40 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

