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Suroviny

Porce: 4

- Cervend paprika 4 ks

. 7luté paprika 4 ks

- Rapik celer 2 ks

- Cibule 2 ks

- Cesnek 2 strouzek

. Cerstvy tymin 2 1Zi¢ka

. Zeleninovy vyvar 1.5 1

- Bobkovy list 2 ks

. Sul dle chuti 1 $petka

- Mlety pepr 1 Spetka

- NA OZDOBENI{

- Zakysana smetana 2 1Zice
- Pazitka 1 lzice

. Cerstvé mlety pepr 8 $petka

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Papriky dejte do dvou hrnc, aby se barvy nesmichaly. Do obou rozdélte kousky celeru, cibuli,


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

¢esnek a tymian, pak do kazdého hrnce nalijte ptl litru vyvaru a do kazdého dejte po 1 bobkovém
listu. Privedte k varu, snizte plamen a nechte 15-20 minut probublavat, aby zelenina zmékla. Poté
vyjméte bobkové listy, polévky rozmixujte, pripadné naredte vyvarem a podle chuti osolte a
opeprete. Obé polévky si nalévejte do malych rendlik{, do kazdého talife nalijte nejprve jednu,
doprostred pak druhou, aby se barvy ani v talitfi nesmichaly. Ozdobte zakysanou smetanou a
pazitkou. Pridat muzete i mlety pepr.



