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Suroviny

Porce: 4

- Brambory typu B 4 ks

- Hladka mouka 85 g

- Mléko 1.51

- Strouhany ¢edar 1 hrnek
. Sl 1 1zicka

- Mlety pepr 0.5 1zicka

- Zakysana smetana 250 ml
- Jarni cibulka 3 ks

- Slanina 6 platek

- Pepr dle chuti 1 Spetka

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu predehrejte na 180 °C. Brambory nékolikrat propichejte a pak je 1 hodinu pecte domeékka.
Nechte lehce zchladnout, oloupejte je a rozmackejte. Mouku na chvili nasucho zahrejte v hrnci, pak
postupneé prilévejte mléko a metlou Slehejte, aby se neudélaly cucky. Varte asi 8 minut. Pak do hrnce
pridejte rozmackané brambory, % hrnku syru, sul a % 1ZiCky pepre. Sejméte z ohné. Vmichejte
zakysanou smetanu a polovinu nasekanych jarnich cibulek. Zahrejte. Servirujte se zbytkem syru,
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cibulek a kousky vypecené slaniny.



