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Suroviny

Porce: 4

- Jablka 4 ks

- Skoricovy cukr 1 balicek

- Krupicovy cukr 1 1zice

- Mandlové lupinky 0.5 balicek
- Tvaroh 1 kelimek

- Vejce 2 ks

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek

- Listové tésto 400 g

- Strouhanka 0.5 hrnek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Jablka oloupejte a nastrouhejte na hrubé strané struhadla. Pak je smichejte s 1 sdckem skoricového
cukru (podle chuti pridejte pripadneé i krupicovy cukr) a polovinou mandli.

V jiné misce naslehejte tvaroh s 1 vajickem a vanilkovym cukrem.

Listové tésto rozvalejte, posypte strouhankou, navrch dejte ochucena jablka a na né ochuceny
tvaroh. Zabalte do zavinu, potrete druhym vejcem a posypte zbytkem mandli. Pri 180 °C pecte asi
35-40 minut.
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