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Suroviny

Porce: 2

- Lilek 2 ks

- Bily jogurt 100 ml

- Lucina 4 1zice

. Stéava z citronu 1.4 ks

- Cesnek 2 strouzek

. Zelena chilli papricka, nasekana 1 ks
. Sil, olivovy olej ( dle chuti ) 1 ks

- Libanonsky chleba 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Lilky dejte na 20 minut péct do trouby rozpalené na 200° C. Pak oloupejte puchyrkovitou kizi a
duzinu nasekejte a rozmixujte spolu s jogurtem, lucinou, stdvou z citronu, ¢esnekem a chilli. Podle
chuti osolte. Podavejte zastriknuté olejem, s libanonskym chlebem.
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