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Suroviny

Porce: 3

- Uzeny losos v platcich 600 g

- Smetanovy syr 300 g

- Lucina 300 g

- Smetana ke Slehani 150 ml

. Stéava a kira z citronu 1 ks

. Sul (dle chuti) 1 $petka

- Nasekany kopr 1 Izice

- Nasekana pazitka 2 1zice

- Rukola a chleba k podavani 1 ks

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Formu na terinu vyloZte potravinarskou folii a dno pokladte platky lososa. Smetanovy syr smichejte s
lu¢inou, smetanou, $tdvou a kiirou z citronu, soli, koprem, paZitkou. Sestinu krému rozprosttete na
dno, pokladte platky lososa a na stridacku pokracujte az do spotrebovani vSech ingredienci. Koncit
byste méli lososem. Prekryjte folii a dejte pres noc chladit. Vyklopte a podavejte s rukolou a
opecenym chlebem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Poznamka:

Pres noc chladit.



