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Suroviny

- PInotucny tvrdy tvaroh 250 g
- Vejce 2 ks

- Kakao 1 1zice

. Sul 1 Spetka

- Rum 1 1zice

- Polohruba mouka 250 g

- Prasek do peciva 1 balicek

- Mléko 200 ml

- Mouckovy cukr 2 1zice

. KARAMELOVY KREM

- Slazené kondenzované mléko 1 plechovka
- Maslo 150 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Postup:

V mise promicham tvaroh, vejce, kakao, sul, rum s moukou promichanou s praskem do peciva a
postupné prilévam mléko, az vznikne vlaéné polotuhé tésto. Z tésta vykrajuju 1zici malé koblizky,
davam je do rozpaleného oleje a smazim dozlatova. Plechovku kondenzovaného mléka necham varit
dvé hodiny v hrnci s vodou. Maslo uttu do pény a pridam do néj vychladlé zkaramelizované
kondenzované mléko. Vznikly krém dam do cukrarského sacku a naplnim jim koblizky. Nakonec je
obalim v mouckovém cukru.
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