Bucek peceny v bourbonu
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Suroviny

Porce: 6

- Bourbon 250 ml

- Silné tmavé pivo 375 ml
- Voda 500 ml

- Trtinovy cukr 525 g

. Cesnek 10 strouzek

- Med 350 g

- Bobkovy list 4 ks

. Bucek 2.5 kg

Doba pripravy: 120 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Troubu predehrejte na 180 °C. Do stredné velkého hrnce nalijte bourbon, 250 ml piva (zbytek si
zatim uschovejte), 500 ml vody, cukr, cesnek, med, pridejte skorici a bobkové listy a vSe privedte k
varu. Varte za ob¢asného michani, dokud smés ¢éste¢né nezhoustne. Bucek polozte kuzi doll do
hlubsiho pekéacku, prelijte pres néj vzniklou marinadu, pretahnéte alobalem a pecte 3,5 hodiny. Pak
bucek opatrné obratte, prilijte zbytek piva a pecte dalsi pulhodinu. Bucek podavejte prelity
vypecenou Stavou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

