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Suroviny

Porce: 16

- vejce 4 ks

- cukr mouckovy 200 g

- olej 1 sklenice

- mouka hladké 200 g

. prasek do peciva 1 ks

- pudink vanilkovy 1 ks

- mléko 500 ml

- smetana kysana nebo kefir 3 baleni
- cukr skoricovy 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Vyslehame cela vajicka, pak postupné pridame cukr, olej, mouku a prasek do peciva. Tésto vylijeme
na vymazany a vysypany plech. Uvarime dle navodu pudink a nalijeme ho na tésto.

PeCeme asi 15 az 20 minut na 200 °C. Po upeceni potreme moucnik kysanymi smetanami a
posypeme skoricovym cukrem. Podavame ho vychlazeny, jinak by se roztékal.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

