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Suroviny

Porce: 10

- mouka polohrubd 2 hrnek
. prasek do peciva 1 ks

- cukr krupice 1 hrnek

- vejce 2 ks

- mléko 0.5 hrnek

- olej 0.5 hrnek

- tvaroh 250 g

- borivky mrazené 500 g

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

V mise smichdme mouku, prasek do peciva a cukr. Pridame vejce, mléko a olej. VSe dobre
promichame a tésto vlijeme na plech.

Tvaroh prisladime a dle potreby zfedime mlékem. Poté ho 1zici klademe na tésto a rozetreme po celé
plose.

Na zavér kola¢ posypeme borivkami (mozno i ¢erstvymi nebo jinym ovocem, napr. jahodami,
angrestem, rebarborou ad.) a vlozime do predehraté trouby. Peceme ho asi 30 minut na 180 oC.
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