Citrony plnéneé syrem a bazalkovym olejem
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Suroviny

Porce: 4

- Citron 4 ks

- Mozzarella 100 g

- Polotu¢ny tvaroh 200 g
- Parmazan 40 g

- Chilli 0.5 1zicka

. Sul dle chuti 1 $petka

- Pepr dle chuti 1 Spetka
- Bazalka 1 svazek

- Olivovy olej 60 ml

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu predehrejte na 200 °C. Poloviny citront vydlabejte a obsah vyhodte. Mozzarellu, tvaroh,
parmazan, chilli, stil a pepr smichejte a smés rozdélte do vydlabanych ptilek. Pecte 30 minut.
Bazalku a olej dobre rozmixujte a ochucenym olejem pecené citronové pulky zastriknéte.
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