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Suroviny

Porce: 5

- SuSené drozdi 1 1zicka

- Cukr 1 Izicka

- Hladka mouka 225 g

. Sl 1 1zicka

- Olej 1 1zice

- Cibule 1 ks

- Cesnek 3 strouZek

- Rajcata (& 400 g) 1 plechovka
. Sul dle chuti 1 $petka

- Pepr dle chuti 1 Spetka

- Cukr 1 Spetka

- Tymian dle potreby 1 balicek
. Sunka 300 g

- Syr300 g

- Saldm (dva druhy, a 200 g) 400 g

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceskd republika

Pocet porci: 5


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Postup:

Drozdi, cukr a 180 ml vody (nejlépe vlazné) smichejte v misce a nechte na teplém misté 5 minut stat,
aby bylo drozdi aktivni. Mouku smichejte se soli, uprostred udélejte dulek, do né&j nalijte aktivni
drozdi a promichejte, pak rukama prohnétte do tésta. Prendejte ho na pomoucenou plochu a hnétte
4-5 minut do pruzného tésta. Nechte ho pul hodiny kynout v ¢isté mise, pretazené folii, aby
zdvojnasobilo objem. Mezitim rozpalte par kapek oleje ve velké panvi, pridejte cibuli a 4 minuty ji
opékejte, vmichejte cesnek a po par minutach i rajcata z plechovky, smés osolte, opeprete, pridejte
Spetku cukru a tymidn. Plech nahrejte, potrete olejem a po celé jeho ploSe na néj roztahnéte tésto.
Navrch dejte rajcatovou omacku a na ni Sunku, syr a kolecka salamu dle vasi chuti. Pecte v troubé
pri 220 °C asi 15-20 minut.



