Kure na paprice s ryzi
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Suroviny

Porce: 4

- Cibule 1 ks

- Maslo 2 1zicka

- Kure 1 ks

. Sul dle chuti 1 $petka

- Pepr dle chuti 1 Spetka

. Sladka paprika 1 balicek

- Nové koreni dle chuti a potreby 1 balicek
. Tymian 2 Izicka

- Zeleninovy vyvar 500 ml

- Hladka mouka 2 1zice

- Smetana ke Slehani 1 kelimek
- Ryze 600 g

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli pokrajejte najemno a pak ji 3-5 minut smazte na masle. Mezitim naporcujte dobre omyté a
osuSené kure a vSechny ¢asti osolte a opeprete a dukladné ze vSech stran posypte sladkou paprikou.
Pak porce masa postupné opecte na zakladu v hrnci. VSechny kousky vratte do hrnce, pridejte par
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kulicek nového koreni, pepre a dvé snitky tymianu, lehce podlijte asi 100-150 ml zeleninového
vyvaru, a dejte do trouby predehraté na 180-200 °C a hodinu az hodinu a pul pecte. V prubéhu
peceni pripadné jesté mirné podlijte vyvarem, jinak podlévejte vypekem. Maso muzete parkrat
obratit. Pekac vytahnéte z trouby, maso vyndejte. Hladkou mouku rozmichejte ve smetané a pak ji
vlijte do pekacku, zahrivejte a prilévejte vyvar, abyste méli dostatek hustsi omacky. Prohrejte 15
minut. Podavejte s ryzi.



