Pecene repy s bazalkou a mozzarellou
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

. Cervend repa 4 ks

- Hrubd morska sul dle chuti 3 kulicka
- Pepr dle chuti 1 Spetka

- Olivovy olej dle potreby 1 1zice

- Mozzarella 150 g

- Listky bazalky 6 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Repy omyjte pod tekouci vodou, osuste, ale neloupejte. Pak kazdou poloZte na arch alobalu, posypte
Spetkou soli, zastriknéte olejem a tésné zabalte. PeCte v troubé vyhraté na 200 °C asi 1,5 hodiny.
Kdyz je repa upecenad, propichejte ji, aby z ni rychleji vysla para, a poté oloupejte a nakrajejte na
tenké platky. Na taliri je prokladejte platky mozzarelly, zastriknéte olejem a ozdobte listky bazalky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

