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Suroviny

Porce: 4

. Spagety 400 g

- Slunecnicovy olej 1 Izice

- Cibule 1 ks

- Cesnek 1 strouZek

. Cervena chilli papricka 3 ks

- Rajcata (& 400 g) 1 plechovka
. Sul dle chuti 1 $petka

- Pepr dle chuti 1 Spetka

- Bazalka 1 hrst

- Balzamikovy ocet 2 1zicka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Spagety uvaite podle ndvodu na obale, aby byly al dente neboli na skus. Stfedné velkou panev,
pokud mozno s neprilnavym povrchem, rozpalte na stfednim plameni. Pridejte olej, cibuli, cesnek,
chilli a opékejte 2-3 minuty nebo dokud cibule nezmékne. Pak pridejte rajcata

z plechovky, podle chuti stl a pepr a nechte 5 minut zhoustnout. Poté vmichejte hotové scezené
Spagety, bazalku a balzamikovy ocet. Jednotlivé porce podéavejte ozdobené bazalkou a parmazanem.
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