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Suroviny

Porce: 2

- Brambory 8 ks

- Lucina 500 g

- Mléko 5 lzice

- Cesnek 1 strouZek

. Sul, pepr (dle chuti) 1 Spetka
- Okurka 1 ks

- Rajcata 300 g

. Zlutd paprika 1 ks

- Jarni cibulka 1 ks

- Olivovy olej 1 1zice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Brambory varte ve slupce domékka, tedy asi 15-20 minut. Mezitim promichejte luc¢inu s mlékem a
utfenym strouzkem cCesneku, soli, peprem a kousky okurky, rajcat i papriky ( ¢ast zeleniny nechte na
ozdobu ). Brambory scedte, jesté teplé rozriznéte, navrch dejte ochucenou lucinu, posypte zeleninou,
ozdobte cibulkou a zastriknéte olejem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

