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Suroviny

Porce: 1

- Nové koreni 3 ks

- Ryze 2 kg

- Drozdi 10 g

- Citron 1 ks

- Cukr 3 kg

- Muskatovy orisek 1 ks
- Hrebicek 3 ks

- Mletd skorice 1 ks

- Tymian 1 ks

- Mlety zazvor 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Nejprve ryzi poradné 12x prepereme. Vypranou ji rozdélime do 3 sklenic o obsahu 3 litry. Pripravime
si nélev z vody a cukru a priddme do néj vSechny ingredience (skorici, tymidn, zazvor, muskatovy
oriSek, hrebicek, nové koreni a drozdi).

Nakonec 2x Uplné ostrouhdame citron, vnitrek zbavime jader a nakrdjime ho na kolecka. I citron
dame do ndalevu. VSechno promichdme a rozdélime do sklenic. Prevazeme celofanem a nechame 6
tydnu kvasit pri teploté 14 - 16 °C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

Po Sesti tydnech stoCime a opét nechdme 6 tydnua kvasit pri stejné teploté. Nakonec vSechno
scedime, preto¢ime do sklenénych lahvi. Doméaci cinzano podavame chlazené, ozdobené podle nasi
fantazie.



