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Suroviny

Porce: 1

- Rum 1 ks
. Smetana ke $lehani 200 ml
. Salko 2 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Slovensko

Pocet porci: 1

Postup:

Neotevrené plechovky salka vlozime do hrnce s vodou a pomalu prevedeme k varu. Plechovky musi
byt ponorené. Plechovky varime asi 60 - 90 minut. Salko vyjmeme nechame dukladné vychladnout.

Vychladlé salko vybereme z konzerv a ddme do mixéru nebo misy k ru¢nimu slehaci. Pridame
smetanu a jemné promichame. Do hotové smési po Castech a za stdlého michani prilévame rum.

Nakonec vSe vysSlehame v jemny a hladky krém.

Krémovy karamelovy likér podavame podle prilezitosti.
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