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Suroviny

- Merunkova marmelada 150 g

- Kvalitni horkd ¢okolada 100 g

- Mouckovy cukr (do polevy) 0.5 hrnek
- Voda 0.25 hrnek

- Méslo 135 g

- Hladkd mouka 150 g

. Cokolada na vareni 150 g

- Vejce 2 ks

- Mouckovy cukr (do korpusu) 125 g

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

TESTO:

Ve vodni 1azni rozpustime ¢okoladdu s maslem a nechdme zchladnout. Zloutky z vajec smichdme s
cukrem a uSlehdme do pény. Bilky lehce osolime a Slehdme na tuhy smih. Do ¢okolddové hmoty
vmichame prosatou mouku, zloutky s cukrem a snih. Tésto peCeme v troubé, predehraté na stredni
stupen.

Po upeceni a vychladnuti dort uprostred rozrineme a namazeme rozehratou merunkovou
marmeladou.

POLEVA:

Vodu smichame s cukrem a privedeme k varu. Pridame posekanou Cokoladu na vareni. Snizime
teplotu a varime 5 minut. Sachr polévame ¢okolddovou polevou. Dame do lednice poradné
zatuhnout.
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