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Suroviny

Porce: 3

- Tunak v olivovém oleji 1 plechovka 185 g

- Mrazenéa kukurice, chvili povarend, scezend, okapana 50 g
- Majonéza + dalsi na potreni 75 g

- Bily chleba bez kurek ( vétsi platky ) 6 platek

- Vétsi listy hlavkového salatu 6 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Syrové
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 3

Postup:
Tundka vyklopte z plechovky, nechte okapat a v mise ho smichejte s kukurici a s majonézou. Podle
chuti osolte a opeprete. Platky chleba vyrovnejte na pracovni plose a valeckem je co nejvice stlacte.

Pak je potrete dalsi majonézou, navrch rozprostrete salat. Zarolujte jako susi, v ptlce prekrojte a
podavejte.

Poznamka:

Na 12 rolek


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

