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Suroviny

- Polohruba mouka 3 dl
- Cukr krupice 1 hrnek
- Kakao 3 lzice

- Prasek do peciva 1 ks
- Mléko 1 hrnek

- Olej 0.5 hrnek

- Vejce 2 ks

- Bily jogurt 500 g

- Kakaovy puding (nebo cokoladovy) 1 ks
- Cukr krupice 4 1zice

- Mléko 1 dl

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Tésto:
Vejce vySlehame s cukrem do pény. Pridame olej, mléko, kakao s moukou a prasek do peciva. Ve
radné promichdme a rovhomérné rozetreme na plech, ktery vymazeme mdslem a vysypeme moukou.

Jogurtova smés:

Jogurt dédme do misky a pridame cukr. Pudink rozmichany v 1dl mléka. VSe zamichdme. Muzeme
podle potreby i pridat 1zicku kakaa. Naplni polijeme tésto cik-cak. Troubu predehrejeme na 180
stupfii. Ze je buchta hotova pozndme tak, Ze se na $pejli nelepi tésto.
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