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Suroviny

Porce: 6

- Celer450 g

- Petrzel 400 g

- Brambory 600 g

- Mrkev 400 g

- Cesnek 5 strouzek

- Olivovy olej 2 1zice

. Sul dle chuti 1 $petka

- Pepr dle chuti 1 Spetka
- Slanina 200 g

- Hermelin 350 g

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Troubu predehrejte na 200 °C. Platky celeru, petrzele, brambor a mrkve dejte do misy. Pridejte
¢esnek, olej, stl a pepr a dobre promichejte, aby se vSechny kusy obalily olejem. Pak zeleninu
vyskladejte spolu se Spekem a syrem do zapékaci misy o rozmérech zhruba 28x34 cm. Posledni
vrstvou by mél byt syr. Priklopené alobalem pecte 25 minut. Pak alobal odklopte a pecte 15-20 minut
dozlatova.
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