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Suroviny

Porce: 4

- Velky podlouhly bilé chléb 1 ks
- Pastika (& 125 g) 2 baleni

- Karamelizovana cibulka 140 g
- Maéslo 40 g

. Sul dle chuti 1 $petka

- Pepr 1 Spetka

- Kyselé okurky 4 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nejprve udélejte karamelizovanou cibulku: maslo a olej rozehrejte v Sirsi panvi, pridejte kolecka
cibule a opékejte 10 minut dozlatova. Vmichejte cukr a zahrivejte dalSich par minut, aby smés
zhnédla a zhoustla.

Chleba nakrajejte na 3 dlouhé krajice (po delsi strané) a odkrojte z nich kurku. Prvni krajic namazte
vysSi vrstvou pastiky, priklopte dalSim a ten potrete karamelizovanou cibulkou a priklopte poslednim
krajicem. Primacknéte k sobé, abyste ziskali dlouhy pevny sendvi¢. Z obou stran ho potrete maslem a
posypejte soli a peprem. Nakonec sendvi¢ opecte z obou stran na grilovaci panvi a nakrajejte na 7
dili. Podavejte s kyselymi okurkami.
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