Nakladane syry

Kategorie: Ostatni

Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 3

- NAKLADANY HERMELIN
- Hermelin 6 ks

- Sladka paprika 2 1zicka

- Feferonka 2 ks

- Cerstvé bobkové listy 10 ks
. Cerstvy tymidn 5 snitka

. Cerstvy rozmaryn 4 snitka
. Cesnek 1 ks

- Olivovy olej 1 1zice

- SYR FETA

- Syr feta 400 g

- Pepr tri barev 2 1zice

- Zelené olivy 2 lZice

. Cesnek 6 strouzek

- SuSena rajcata 2 lzice

. Cerstvé bazalka 1 svazek

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salati
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Zacnéte hermeliny - podélné je vSechny rozkrojte a kazdou z pulek posypejte sladkou paprikou. Do


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

sklenice dejte vzdy pulkolecko syru, ¢ast nasekanych feferonek, bobkovy list, par listku tymianu a
rozmarynu a platky ¢esneku, priklopte dal$im ptlkoleCkem a vrstveni opakujte podle velikosti
sklenice. Zalijte olejem, tésné uzavrete a nechte minimalné 2 dny uleZet.

Jako darek vypada krasné i nakladany syr feta. Nakrajejte ho na kosti¢ky a spolu s trojbarevnym
peprem, olivami, platky ¢esneku, pokrajenymi rajcaty a listy bazalky navrstvéte do sklenice. Zalijte
olejem, tésné uzavrete a nechte minimalné 2 dny ulezet.



