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Suroviny

- Méslo 125 g

- Tmavy cukr 110 g

- Melasa 125 ml

- Hladka mouka 320 g
- Mlety zazvor 2 Izicka
. Jedla sul 1 1zicka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Troubu predehrejte na 190 °C. Maslo a cukr 8 minut Slehejte do svétle a nadychané hmoty. Pridejte
melasu, mouku, zazvor a sodu a zpracujte do hladkého tésta. Kratce jej prohnétte a zabalené do folie
dejte na pul hodiny do lednicky.

Tésto rozvalejte mezi dvéma archy peciciho papiru do plati tenkého 5 milimetrd. Pak kulatym
vykrajovatkem o priméru 7 cm vykrajejte 24 knoflikli. Uprostred kazdého udélejte Ctyri dirky, treba
pomoci trubi¢ky na cukrarsky pytlik. Poté pecte 10 minut dozlatova. Nechte vychladnout. V
uzaviratelné nadobé vydrzi 2 tydny. Zdobte barevnymi provazky.
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