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Suroviny

- Hladka mouka 600 g

- Maslo 400 g

- Mouckovy cukr 200 g

- Vejce 2 ks

- Vanilkovy cukr 2 bali¢cek
- Kyprici prasek 1 balicek
- Rybizovy dzem 1 sklenice
- Bilky 8 ks

- Krupicovy cukr 300 g

- Mleté vlasské orechy 300 g
- Mouckovy cukr 3 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Z mouky, masla, mouckového cukru, vajec, vanilkového cukru a kypriciho prasku vypracujte pevné
tésto, které rozdélte na tri dily a rozvalejte na maslem vymazané plechy. Potrete rybizovym dzemem
a navrch rozdélte hmotu z uslehanych bilka, krupicového cukru a vlasskych orecht a popraste
mouckovym cukrem. Pecte pri 180 °C 15-20 minut a jesté zatepla nakrajejte na kosticky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

