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Suroviny

- Maslo 100 g

- Mouckovy cukr 100 g

. Zloutky 160 g

- Hladka mouka 160 g

. Cokoladové poleva 300 g
- NAPLN

- SusSené mléko 80 g

- Krupicovy cukr 100 g

- Med 2 lZice

- Kokos 100 g

- PiSkotové drobecky 50 g

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Postup:

Zméklé nakrajené maslo vyslehejte s cukrem do pény. Za stalého Slehani pridavejte zloutky a
nakonec prosatou mouku. Tésto naplnte do cukrarského sacku s hladkou trubickou a na plech
vylozeny pecicim papirem ,strikejte’ malé podlouhlé piskotky.

Pecte je v troubé predehraté na 180 °C asi 15 minut. Po upeceni nechte piskotky vychladnout a
teprve pak je opatrné odtrhavejte od peciciho papiru.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Pustte se do naplné: 200 ml vody svarte se susenym mlékem, cukrem, medem a kokosem. Nechte
vychladnout a vmichejte nastrouhané piskoty. Napln dejte do cukrarského sacku s hladkou
trubic¢kou, nastrikejte na polovinu pisSkotek a slepte s druhou polovinou. Nakonec cukrovi ozdobné
prestrikejte rozehratou polevou nebo ho do poloviny namacejte v rozehraté poleve.



