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Suroviny

- Bilky 3 ks

- Krupicovy cukr 50 g

- Mouckovy cukr 200 g

- Mandle 110 g

- Holandské kakao 25 g

- POMERANCOVA MARMELADA
- Krupicovy cukr 200 g

- Voda 200 ml

. Likér Grand Marnier 1 1zice

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Francie

Postup:

Bilky a krupicovy cukr vyslehejte do tuhého snéhu. Vsypejte mouckovy cukr, mleté mandle, kakao a
lehce promichejte. Vzniklé tésticko dejte do cukrarského sacku a pomoci néj na plech vylozeny
pecicim papirem nastrikejte koleCka. Nechte je hodinu odlezet a pak pecte v troubé vyhraté na 160
°C asi 10-12 minut. Vyndejte z trouby, nechte zchladnout, pak odlepte od papiru.

Pomeran¢ nakrajejte na tenka koleCka, dejte do misy, prisypte cukr, vmichejte vodu a nechte nejlépe
pres noc v lednici. Prendejte do rendliku a za stalého michani pomalu varte asi hodinu. Pred koncem
pridejte likér, vychladte a marmeladu promichejte vidlickou, kousky pomerance rozmackejte.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Vychladlou marmelddou spojujte makronky po dvou k sobé.



