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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Hladka mouka 250 g

- Méslo 170 g

. Zloutky 2 ks

- Mouckovy cukr 90 g

- Kura z citrénu 1 ks

. Stéava ze &tvrtky citrénu 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Do misy prosejeme mouku a cukr. Priddme zméklé maslo, zloutky, kiru z citrénu a Stavu.
Vypracujeme hladké tésto. Tésto zabalime do f6lie a nechte v lednici alespon pul hodiny odpocivat.
Formicky na kosicky vymazeme olejem. Tésto vyvalime a vykrojime kolecCka, ktera natla¢ime do
formicek. Okraje zarovname. Troubu predehrejeme na 180 stupil a peceme dortzova. Po upeceni je
nutné kosSic¢ky ihned z formic¢ek vyklepnout. Nechame vychladit.

Poznamka:

Déle zdobime krémy dle fantazie.
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