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Suroviny

Porce: 4

. Salotka 4 ks

. Zazvor 2 1zicka

- Zelena chilli papricka 2 ks

- Olivovy olej dle potreby 1 1zice
- Slanina 8 platek

- Vejce 4 ks

- Sladka chilli omacka 2 1zice
- Jarni cibulka 2 ks

- Horky ¢aj 4 sklenice

- Chléb 4 platek

- Méaslo 110 g

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Snidané
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Salotky, zazvor a chilli papri¢ky nechte 5 minut zméknout na olivovém oleji. Poté odstavte. Troubu
predehfejte na 190 °C. Ctyti formic¢ky na muffiny lehce vymaZte a pak je vyloZte platky slaniny. Na
dno takto vytvorenych ko$icka rozdélte smés z panve a pak do kazdého vyklepnéte 1 vejce. Dejte
péct na 8 minut. Podéavejte zastriknuté chilli omackou a posypané jarnimi cibulkami, s Cajem,


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

dzusem, platky chleba namazanymi maslem.



