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Suroviny

Porce: 4

- Mléko 1.51

. Sul 1 Spetka

- Vanilkovy lusk 1 ks

- Détska krupicka 14 1zice

- Mouckovy cukr 1 1zice

- Méaslo 110 g

- Visnovy kompot 0.5 sklenice
- Visnova marmelada 6 1zice

- Citron 1 ks

. Citronova kura 1 1zice

- Ovocny Caj s kousky pomerance, citronu a skorice 4 sklenice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Mléko nalijte do hrnce, mirné osolte, pridejte vanilkovy lusk a privedte k varu. Vsypte krupicku a za
opatrného, ovSem stalého michéani varte do zhoustnuti, tedy asi 10 minut. Hotovou kasi osladte a
podle chuti omastéte maslem. Chcete-li, muzete krupicovou kasi podavat s viSnémi povarenymi s
dzemem, posypanou najemno nastrouhanou citronovou kirou.
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