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Suroviny

Porce: 6

- Polohruba mouka 375 g

- Kyprici prasek 0.5 balicek
- Cedar 180 g

- Slanina 6 platek

- Podmasli 375 ml

- Méaslo 110 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Mouku vsypte do misy, pridejte kyprici prasek, promichejte, prisypejte ¢edar a slaninu a zalijte
podmaslim. Rychle promichejte, smés ale nepreslehejte, jinak budete mit

kolacCky tuhé! Pak tésto rozdélte do ¢tyrech vymazanych kulatych formicek o pruméru asi 10 cm,
zasypejte dalSim cedarem a dejte na 30 minut péct, dokud tésto ulpiva na zapichnuté Spejli.
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