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Suroviny

Porce: 4

- Dyné Hokkaido 1 ks

. Cesnek 5 strouzek

. Salotka 10 ks

- Olivovy olej dle potreby 1 1zice
. Sul dle chuti 1 $petka

- Pepr dle chuti 1 Spetka

- Salvé&jové listky 1 svazek

- DIP

- Syr Cottage 2 kelimek

- Hustd zakysana smetana 1 kelimek
- Olivovy olej 1 1zice

- Sl dle chuti 1 $petka

- Pepr dle chuti 1 Spetka

. Cesnek 3 strouzek

- Pazitka 1 svazek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:

Vétsi plech vylozte pecicim papirem a jeden vedle druhého na néj vyskladejte mésicky dyné. Mezi né
rozdélte Cesnek i Salotku, zastriknéte olejem, osolte a opeprete a dejte na 40 minut péct do trouby
vyhraté na 180 °C. Na poslednich 10 minut pridejte i Salvéjové listky. V prubéhu peCeni muzete
obracet.

Zatimco se dyné pece, udélejte dip. V mise nejprve promichejte syr cottage se smetanou, pridejte
olej, podle chuti osolte a opeprete a nakonec vmichejte Cesnek i pazitku. Podavejte dohromady.



