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Suroviny

- Vejce 5 ks

- Mouckovy cukr 200 g

- Maslo 200 g

- Polohruba mouka 400 g
- Kyprici prasek 1 balicek
- Mléko 450 ml

- Kakao 1 1zice

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Postup:

Zloutky oddélte od bilkil a utfete je s cukrem a méaslem do béla a krémova. Bilky uslehejte dotuha.
Mouku smichejte s kypricim praskem a postupné ji vimichejte ke zloutkové smési, na stridacku s
mlékem. Nakonec do tésta opatrné zapracujte uslehané bilky a rozdélte ho na dva dily (velikosti
dvou tretin a jedné tretiny). Do tretinového dilu vmichejte kakao. Babovkovou formu vymazte
maslem a vysypte moukou. Na dno nalijte polovinu svétlé smési, na ni tmavou a nakonec zbytek
svétlé. Pecte asi hodinu v troubé predehraté na 180 °C. Pred podavanim posypte babovku
mouckovym cukrem.
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