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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 125 ml

- Brambory 2 ks

. Cervené cibule 1 ks

- Cesnek 5 strouZek

. Sul dle chuti 1 $petka

- Pepr dle chuti 1 Spetka

- Vejce 5 ks

. Cerstvy tymidn 1 1Zice

- Hladkolista petrzelka 2 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu predehrejte na 200 °C. Olej rozpalte v panvi o prumeéru 20 cm. (Myslete na to, Ze ji budete
davat do trouby, méla by tedy mit kovovou rukojet.) Pridejte brambory, cibuli a cesnek a dobre, ale
opatrné promichejte. Pak opatrné pritlacte ke dnu, priklopte a na strednim plameni duste 10 minut.
Odklopte, promichejte, ochutte soli a peprem, znovu pritlacte ke dnu a priklopené duste dalsich 10
minut. Vejce naslehejte s tymidnem a petrzelkou, smés osolte a opeprete. Panev sejméte z ohné,
vlijte do ni vajeCnou smés a dejte na 5-7 minut zapéct do trouby.
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