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Suroviny

Porce: 4

- Jablka 8 ks

- Jable¢ny dzus 100 ml

- Listové tésto 500 g

- Trtinovy cukr 4 Izicka

- Merunkova marmelada 2 1zice

- Mouckovy cukr na posypani 2 Izice
Doba pripravy: 60 min

Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu predehrejte na 200 °C. Platky jablek dejte do misy a zalijte je nebo potrete jablecnym
dzusem, aby nezhnédly. Tésto rozvalejte do tloustky dvou milimetru a vykrojte z néj 4 kola - treba
pomoci dezertnich talifkli. Preneste je na plech vyloZeny pecicim papirem. Vidlickou propichejte po
celé plose a dejte na 30 minut chladit. Platky jablek podle obrazku naaranzujte na tésto, kazdy
kolacek posypte 1zickou cukru a dejte na 20-25 minut péct, dokud tésto nezezlatne. Upecené kolace
potrete merunkovou marmelddou smichanou se 1zici vlazné vody. Podavejte posypané mouckovym

cukrem.
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