Slané palacinky se Spenatem
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Suroviny

- Cibule 1 ks

- Anglicka slanina 150 g

. Zampiony 200 g

- Cesnek 1 strouZek

- Smetana 200 ml

- Mrazeny $penat muze byt i ¢erstvy) 400 g
- PalaCinky pripravené 8 ks

- Tvrdy syr 250 g

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Na mirném plameni rozpalime olej, nakrajime nadrobno cibuli a osmahneme. Po chvili pridame i
nakrajenou slaninu a opékame priblizné 3-4 minuty. Priddme zampiony a za obCasného michani
opékame asi 5 minut.

Pridame Cesnek a vmichdme smetanu. Privedeme k varu. Varime 5-10 minut do zhoustnuti.
Vmichdme rozmrazeny Spenat a nechame 2 minuty zavadnout.

Smési naplnime palac¢inky, zarolujeme a vyskladame do vymazané zapékaci misy. Posypeme nahrubo
nastrouhanym syrem. Troubu si vyhrejeme na 220 stupnua a pe¢eme 15-20 minut.

Poznamka:

Misto obycejného syru mozno dat parmazan ¢i Cedar.
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